
 
 

Menu Nouvel An / New Year’s Eve Menu 
 
 

Salade gourmande d’haricots vert au foie gras et magret de canard fumé 
Vinaigrette aux échalotes 

French Beans Salad with «  Foie Gras » & smoked fillet of duck 
Shallots dressing 

 
*** 

Vol au vent aux fruits de mer et champignons des bois  
Sauce crème au Noilly Prat 

«  Vol au vent » ( puff pastry ) with sea foods & forest mushrooms  
Creamy sauce with Noily Prat 

 
*** 

Sorbet au Marc de Bourgogne 
«  Marc de Bourgogne » sorbet 

 
*** 

Quasi de veau rôti, gratin dauphinois aux cèpes  
fagot d’asperges vertes au lard fumé & sauce tannin 

Fried chump end veal, potatoes & boletus gratin 
green asparagus with bacon, red wine sauce 

 
*** 

Royal chocolat croustillant, sauce anglaise 
Crispy chocolate cake with custard cream 

 
 

*** 
Café gourmand 

Coffee with « Petits fours  »   
 

*** 
 

Menu Boissons Comprises : 90 euros TTC 
Menu Drinks included : 90  euros VAT included 

 ½ Bouteille de vin / pax, ½ bouteille d’eau / pax , 1 coupe de champagne au dessert 
½ bottle of wine per person, ½ bottle of water per person, 1 glass of champagne during 

dessert 


